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LA CARTE

LE MOMENT OU VOUS DEGUSTEZ UN PRODUIT MAYMANA EST L’ABOUTISSEMENT D’UNE LONGUE
HISTOIRE ECRITE DANS NOS ATELIERS ET DANS NOS BOUTIQUES PAR DES HOMMES ET PAR
BEAUCOUP DE FEMMES QUI PRATIQUENT LEUR METIER AVEC PASSION.

Chez Maymana, chaque moment, chaque étape est liée a un métier qui nécessite une expertise et un savoir-faire aboutis
car le monde de la gastronomie est subtil et exigeant. Ceux qui imaginent, créent, mélangent, fagconnent, cuisent,
goUtent, conseillent sont a I’ceuvre de beau matin jusqu’a tard le soir dans un seul but :

vous offrir le meilleur pour des sensations savoureuses et gourmandes.

Au-dela de cette forme de vocation, tous, donnent le meilleur d’eux-mémes et sont animés par un esprit d’équipe et de

solidarité, pour qu’a Iinstant du service ou de la dégustation, votre plaisir soit au rendez-vous.

Nous espérons que nos créations vous apporteront entiere satisfaction.

TOUS NOS PRIX S’ENTENDENT EN DIRHAMS, TOUTES TAXES COMPRISES
HORS MATERIEL, SERVICE, STRUCTURE ET DECORATION

MAYMANA TRAVAILLE ESSENTIELLEMENT AVEC DES PRODUITS FRAIS.
La disponibilité des compositions présentées dans ce catalogue est donc soumise aux conditions du marché.

Carte Maymana - Edition du 01/12/2019






LA CARTE

BOUCHEES APERITIVES «FROIDES»

CANAPES 10DH
Canapé de tomate mozzarella
Canapé de tapenade a I’ceuf de caille poché
Canapé de guacamole au crabe
Canapé de foie gras glacé a l'orange
Blinis d’ceufs de truite, mousseline fromagere aux herbes

Blinis au saumon fumé et créme de raifort

PETIT-FOURS SALES FROIDS 10DH
Crevette et Mousseline de poisson blanc aux aromates
Pain d'épices au bleu d’Auvergne
Brochette d'anguille fumée et poireaux primeurs
Brochette de tomates mozzarella
Mini quiche aux asperges

Rouleau de printemps a la creme de fromage

MINIS-SANDWICHES 10DH
Mini bagnat au thon
Mini Club-sandwich au pastrami de boeuf et fromage persillé
Mini club-sandwich au saumon fumé et fromage frais a la ciboulette
Pain roulé au poulet fermier, roquette et moutarde a I'ancienne

Pain roulé au fromage frais, curry et herbes fraiches

VERRINES FROIDES & CREMES BRULEES 18DH
Verrine de courgette au thon mariné, croquant d’amandes a la menthe
Verrine de panacotta au parmesan et au bacon grillé
Verrine de tartare de saumon gravelax a I’huile de sésame et mousse d’avocats
Créme brulée au Foie Gras*

Creme brulée aux champignons*

CES BOUCHEES APERITIVES SONT PROPOSEES DANS LES FORMATS SUIVANTS:
Canapés - Spéciaux - Mini-sandwiches - Verrines a la carte : Commande minimum de 16 pieces par sorte
Assiette composée de 20 canapés : 198DH

Plateau composé de 35 canapés : 350DH

*Produits non disponibles pour la vente a emporter
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LA CARTE

BOUCHEES APERITIVES « CHAUDES »

PETIT-FOURS SALES CHAUDS 10 DH
Bouchée de saumon et épinards
Bouchée d'escargot
Moelleux de courgettes et saumon mariné
Sablé de chévre chaud a l'origan
Quiche au bleu d’Auvergne et aux noix
Tourte au chorizo et poivrons rouges
Mini hot-dog saucisse épicée et fromage Cheddar**
Mini burger arabia**
Accras de poissons (4 piéces)

Aileron de volaille laqué aux épices sauce teriyaki
Brochette d’émincé de boeuf au fromage et graines de sésame
Croustillant de crevette charmola
Mini Bagnat Chawarma

Tourtieres de tradition : Poulet m’kalli, Viande et pruneaux, Crevettes pilpil

PETIT-FOURS SALES CHAUDS CLASSIQUES 6 DH
Mini Pizza Maymana
Mini crépe orientale
Mini Maloui au Jben

Mini Rghaif farci au boeuf poivré

MICRO-BRIWATTES 6 DH
Fromage et poivronnade
Viande de boeuf épicée

Fruits de mer et champignons noirs

Poulet fermier aux amandes

VERRINES CHAUDES 18 DH*
Cassolette de moules au safran
Timbale de crevettes pil-pil

Fricassée de noix de saint jacques aux deux champignons

CES BOUCHEES APERITIVES SONT PROPOSEES DANS LES FORMATS SUIVANTS:
Petit-fours, Micro-briwattes et Mini petit-fours classiques a la carte : Commande minimum de 20 piéces par sorte
Assiette composée de petit-fours salés chauds : 20 pieces [1I80DH] - 30 pieces [270DH]
Assiette de petit-fours salés chauds classiques : 20 pieces [120DH] - 30 pieces [180ODH]
Assiette de micro-briwattes : 20 pieces [120DH] - 30 pieces [180DH]
Assiette de Mini burger ou de Mini hot-dog : 16 pieces [160DH] - 25 pieéces [250DH]

*Produits non disponibles pour la vente a emporter
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LA CARTE

SALADES & SOUPES MAROCAINES

SALADES TRADITIONNELLES MAROCAINES 50DH/250G

Disponibilité suivant saison

MATECHA M’ASSELA, Confit de tomates douces, oignons braisés et croquant d’amandes

ZA’LUK, Caviar d’aubergines grillées a I’huile d’olive, tomates séchées et échalotes confites

KHI1ZU MRQED, Carottes au cumin, piment et bouillon m’charmel,

TAKTUKA, Tomates et poivrons grillés, ail confit et huile d’olives extra vierge,

BTATA HLEEWA BEL KAMMUN WA SKINJIBIR, Pommes de terre douces au gingembre et au cumin,
SHLADA DEL FUL, Petites féves a la vapeur au paprika et au citron confit,

BAQULA, Purée d’herbes revenues aux aromates,

MELUKHIYYA MATECHA, Gombos aux sucs de tomates, persil et coriandre,

SHLADA DEL BARBA BEL MA ZHAR, betteraves rouges cuites lentement, épices et fleur d’oranger,
MATECHA M’AMMARA, Tomates farcies aux [égumes et aux piments doux,

FEGOUSS OU KHIAR MEHQUQ, Salade de concombres beldi rapés au thym frais,

GAR’A HAMRA MAASLA, Courge caramélisée au miel et a la cannelle,

SHLADA DIAL MATECHA, Salade de tomates et oignons

‘ADESS BIL SILQ, Salade de lentilles aux blettes

KHIZU MEHQUQ, Salade douce de carottes radpées

GARAA BEL KHLIIA, Courgettes au khlii (+20Dh)

MELUKHIYYA BEL KHLIIA, Gombos au khlii (+20Dh)

ACCOMPAGNEMENTS TRADITIONNELS MAROCAINS

KEBDA M’CHERMELA, Foie m’chermel (250Q) ... oo 110
MOUKH M’CHERMAL, Cervelle m’chermel (2 pi€CeSs). ... 130
SOUPES 4 pers 10 pers
H T DA 80 180
H BB 140 350
P g O S 170 400
eV B I O S 170 400
Bl boUla @UX CreV ettt e S o 140 350
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LA CARTE

SALADES CONTEMPORAINES

C O
SALADES CONTEMPORAINES Ind
1985, Légumes de saison, crevettes, saumon fumé, gambas et sauce mousseline............................ 49

ROYALE, Crevettes royales, langoustes, légumes de saison aux crevettes, saumon fumé et calamars......... -

MOZZARELLA, tomates, jeunes pousses a la Mozzarella Di Bufala, copeaux de parmesan.......... -

JARDIN DES SAVEURS, Jeunes pousses, magret de canard fumé, saumon fumé, crevettes

royales, suprémes de clémentines et copeaux de foie gras............ccooiiiiiii -

TRESOR, Champignons frais de Paris, melon vert et jaune, fromage Comté, tomates, pignons,

saumon fumé et allumettes en feuilleté au pavot et au sésame................oiiii -

COMME UNE CESAR, Salade verte, oeufs de cailles, croltons, copeaux de parmesan, noix de

boeufs séchée et makis de poulet au légumes frais..........oo -

CABRI, jeunes pousses, roquettes, fromage de chévre frais, figues séches et marinées, tomates,

TN B O OU T O S 49

MEDITERRANEENNE jeunes pousses, légumes grillés, cceur d’artichauts barigoule, tomates

séchées, olives marinées, mozzarella, aiguillette de boeuf séchée et parmesan....................... 49

PENNE AL DENTE, pennes, roquette, feta, haricots verts, poivrons rouges grillés, tomates

CIISES, SAUCE PEOSTO. ...t 49

CAMPAGNARDE, Salade de jeunes pousses, fromage roquefort, oeufs de caille, noix torréfiées,
poires confites, pommes de terre cuite en robe des champs, poitrine de boeuf séchée émincée,

haricots verts, tomate cerises et huile de NOIX ... 49

MISO, pousses de betteraves, melon, magret fumé, champignons émincés, avocat, pignon de pin,

comté affiné huile d’argan, gros poivre et graines de moutarde..................oooii 49

WOK DE LEGUMES AUX FRUITS DE MER, fine julienne de carottes, poivrons et courgettes
cuites au wok, nouilles fraiches aux herbes aromatiques, quelques jeunes pousses, sauce

NUOC-Sésame et graiNes d@ SESAMIES. . ..ottt -

MAKI DE POULET FERMIER, riz vinaigré, poulet grillé, créme de fromage, oignons grillés et

PEtITS [EQUMES A& SAISOM . ..o -

SALADE AUX CREVETTES FACON COLESLAW, lamelles de carottes et choux vert,

Crevettes roses, SAUCE MOUSSEIINE. ... -

Ces compositions nécessitent d’étre assaisonnées au moment du service
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LA CARTE

ENTREES CONTEMPORAINES

ENTREES CONTEMPORAINES FROIDES 6 pers

Carpaccio de boeuf, artichauts beldi a la barigoule, copeaux de parmesan, roquette
et sauce Pesto (1plat/6 - 2 Plats/TO). ..o i 490

Emincé de saumon Gravelax aux capres de Safi, baies roses et fenouille aux
aromates (1 Kg/6pers / 1.7IKG/TOPEIS) i i 580

Carroussel d’aubergines, caviar d’aubergines fumées, légumes grillés, petits
calamars et cheesecakes au saumon (8 Pces/6pers - 12 Pces/T0Pers)..................cocoooooiii . 390

Foie gras de canard, cuisiné Maison, farci aux figues de I’Atlas et accompagné de ses
brioches au beurre (600g/6pers -1,2 KG/TOPEIS). ... ..o 1100

Moules XL servies froides en escabéeche (48 Pces/6pers - 80 Pces/10pers)............................... 480

Avocats au crabe et noix de St Jacques servis avec ses tomates farcies aux
crevettes et calamars accompagnées d’oeufs mimosas (8 Pces/6pers - 12 Pces/10pers)..... 860

Pageot entier servi froid, accompagné de saumon fumé, crevettes et [égumes de
SBISOM o -

Huitres fraiches de la baie de Dakhla (40 Pces/6 - 60 Pces/10 pers)...............oooooiiii . 780

ENTREES CONTEMPORAINES CHAUDES

6 pers
Gratin de fruits de mer, crevettes, calamars, moules et petits légumes
(B PCES/BPEIS =10 COS/TOPEIS) .o 780
Les filets de soles aux crevettes, florentine d’épinards, sauce aux crustacés et petits
feuilletés (14Pces/6pers - 24PCES/T0). ..o 810
Tortellis a la truffe, sauce aux morilles et copeaux de parmesan
(40 pieces pour 6PEers / 6O PIECES/TOPEIS). ... . 000
LES GRANDES ASSIETTES DE COQUILLAGES GRATINES :
Coquilles de noix de Saint-Jacques sur duxelle de champignons, sauce Mornay,
gratinées a PEmmental (12 Pces/6pers - 20 PCES/TOPEIS) . oottt 720
Crabes tourteaux farcis au confit de poireaux et échalotes, gratinés au parmesan (12
PCES/BPEIS - 20 PCES/TOPEIS) o i 720
Moules XL farcies aux herbes et a I’ail fumé gratinées (a8 Pces/ - 80 Pces/10 pers)............. 480
Huitres chaudes gratinées sur duxelle de champignons (30 Pces/6 - 50 Pces/10 pers)....... 900
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LA CARTE

PASTILLAS ET SALES GOURMANDS

PASTILLAS DE TRADITION

PASTILLA AU POULET ... ©.55/0:300/0:420 /0 : 610
PASTILLA AUX PIGEONS DESOSSES. ... 0 :180/ 0 :710/ @ : 1050/ ® : 1700
PASTILLAAUX FRUITSDEMER. ..., 0:.140/®:540/ 0O : 750/ ® : 1100
PASTILLA MAYMANA (M’hencha aux fruitsdemer)................ 0:530/0:780/ ®:1200

PASTILLAS SIGNATURES

PASTILLA AUX EPINARDS ET POISSONBLANC.................... ©®:55/0:300/0:420/®:610

PASTILLA AUX DEUX SAUMONS et sauce forestiére.................... O: 110/0 :420/0 :5900/ M :890

BRIWATTES 8DH
Fromage et poivronnade
Viande de boeuf épicée
Epinards et poisson blanc

Légumes de saison
Poulet aux amandes
Fruits de mer et champignons noirs
Merguez aux 12 épices

Epinards, crevette et parmesan

MINIS PASTILLAS 10DH
Poulet aux amandes
Epinards et poisson blanc

Fruits de mer et charmola

AUTRES SALES GOURMANDS 8DH
Quiche au poulet et champignons, Pizza aux anchois, Crépe orientale, Mlaoui au jben, Rghaif au khlii,
Cornet Chawarma, Fleur aux fruits de mer, Pizza Napolitaine, Choux farci au boeuf épicé et émental,

Vol-au-vent a la volaille et aux champignons
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LA CARTE

PLATS DE VIANDES

@ ®
PLATS DE VIANDES TRADITIONNELS Pce 6 pers 10 pers
Epaule m’hammer aux amandes grillées (2Pces/6pers - 4 Pces/10pers)........................ 370 740 1480
Méchoui demi classique et sa garniture. ... 1250 - -
Méchoui entier classique et sa garniture. ... 1850 - -
Méchoui désossé farci et sa garniture. ... 2000 - -
TAJINES DE VIANDES TRADITIONNELS Kilo 6 pers 10 pers

A préciser: a base viande de veau ou d’agneau (3 Kg/6épers - 5Kg/10pers)

Tajine aux berqouqg et mechmach. ... 280
Tajine Messlalla. .. 280
Tajine Kadra aux amandes et OIgNONS. ... 280
Tajine aux |€gUMES A€ SAISOM ... 280
Tajine Hergma (2 pieds de veau/6pers - 3 pieds de veau/TOPErs)...........coooiiiiiiiiiiiie -
Tajine Tfaya aux amandes et oeufs durs................... 280
Tajine Kabab Maghdour classique (proposé uniquement au boeuf).............................. 280
Tanjia comme a MarrakeCh. ... 280
PLATS DE VIANDES SIGNATURES Pce
Jarrets de boeuf aux deux champignons, gratin et brochettes de légumes............ -

Jarret de boeuf : 3 Kg/6pers - 5Kg/10pers
Filet de boeuf a la creme de foie gras, légumes a la parisienne et purée crémeuse...... -

Filet de boeuf: 1kg/6pers -1,8kg /10

Epaules d’agneau aux fruits et légumes confits.......................... 425
Epaules d’agneau aux artichauts. ... 380
Epaules d’agneau aux petits légumes sautés. ... 370

Epaules d’agneau : 2Pces/6pers - 4 Pces/10pers

Souris d'agneau aux oranges et griottes confites (8Pces/6pers - 12 Pces/10pers)........... -
Gigot aux fruits et légumes confits................. 750
Gigot farci aux girolles, ail confit et pommes grenailles réties............................ 640
Gigot d’agneau désossé aux petits légumes sautés...................... 560

Gigots: 2Pces/6 pers - 3Pces/10pers
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LA CARTE

PLATS DE VOLAILLES

C O
PLATS DE VOLAILLES TRADITIONNELS Pce 6 pers 10 pers
Pigeons farcis de semoule et raisins secs (12Pces/6pers - 20 Pces/10pers).................. - 690 1150
Poulets roumi sur nids de Rziza (2Pces/6pers - 3 Pces/10pers) ... - 640 960
Pigeons sur nids de Rziza (6Pces/6pers - 10 Pces/10Pers)...........o.oooioiiii - 730 1080
Chaéria medfouna aux poulets roumi (2Pces/6pers - 3 Pces/10pers)................................ - 520 780
Chaéria medfouna aux poulets beldi (2Pces/epers - 3 Pces/10pers)................................ - 540 810
Chaaria medfouna aux pigeons (6Pces/6pers - 10 Pces/10Pers).........cocooooooiiiiiiii. - 540 900
Poulets farcis roumi aux foie de volailles (3Pces/6pers - SPces/10pers) ......................... 150 450 750
R’fissa au poulet beldi préparée avec du tride ou des rgfaifs (2Pces/6pers - 3Pces/10pers)... - 600 900
TAJINES DE VOLAILLES TRADITIONNELS Pce 6 pers 10 pers
Coquelet M’qalli aux olives et citrons confits (6Pces/6pers - 10 Pces/10pers).............. 80 480 800
Coquelet aux olives Messlalla (6Pces/6pers - 10 Pces/10pers )., 80 480 800
Pigeon Kadra aux amandes et petits oignons (12Pces/6pers - 20 Pces/10pers).............. 55 660 1100

Tajines a base de poulet (3Pces/6pers - 5 Pces/10pers)

Choisissez votre volaille et le nombre de pieces dans votre plat : Pce 6 pers 10 pers
Poulet Beldi. .o 180 540 900
POUTET ROUMIL ..o 150 450 750

5 recettes aux choix :

Tajine de poulet M’charmel aux olives Messlalla
Tajine de poulet M’qalli aux olives et citrons confits
Tajine de poulet M’qalli a la courge caramélisée
Tajine de poulet M’hammer aux amandes grillées

Tajine de poulet Kadra aux amandes et aux petits oignons

PLATS DE VOLAILLES SIGNATURES Pce 6 pers 10 pers
Coquelets rotis aux cepes et terrines de gratin dauphinois............................... 130 780 1300
Coquelets au citron et gingembre confits. ... 120 720 1200
Coquelets aux fruits et [égumes confits.................... 120 720 1200
Coquelet maassel a la courge, aux amandes et aux dattes farcies.................. 150 900 1500

Coquelets (6Pces/6pers - 10Pces/10pers)
Cailles aux griottes et clémentines confites sur nidsderziza....................... - 1200 1800

Cailles (8 Pces/6pers - 12Pces/10pers)
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LA CARTE

PLATS DE POISSONS

C 0
PLATS DE POISSONS TRADITIONNELS Pce 6 pers 10 pers
Pageot royal entier farci m’chermel et son assortiment de légumes.................... . - 1700
Ombrinette entiere farcie aux fruits de mer sauce aux olives meslalla........................ - - 1600
Poisson entier : piece de 4.5Kg net.
Calamars farcis aux fruits de mer et charmoula. (8 Pces/6pers - 12 Pces/10Pers)............ - 620 080
TAJINES DE POISSONS TRADITIONNELS Pce 6pers 6 pers
Tajine de médaillons de lotte aux légumes confits, aromates de I’Atlas, oignons
et pommes rattes braisés (1.2Kg/6pers - 2Kg/TOPEIrS). ... - 1190 1980
Tajine de filets de soles farcis a la charmola garnis de légumes et crevettes
(1APCES/BPEIS = 2APCES/TO) i _ 810 1350
Tajine de gambas facon m’chermel et de riz basmati (1.2Kg/epers - 2Kg/10Pers).......... . 550 900
Tajine de poissons, lotte, sole & ombrinette a la marocaine (1.2Kg/epers - 2Kg/10Pers).......... - 1190 1980
PLATS DE POISSONS SIGNATURES Pce & pers 10 pers
Filet de pageot Royal cuit a la plancha, sauce estragon et BB légumes
(1xPce de 4,5Kg = 2 filets POUNr 1O PEIS) ... oo _ - 1800
Filet de dorade Royale sauvage cuit a la plancha, beurre blanc a ’anis et aux
échalottes (1xPce de 2.5Kg = 2 filets pour 6 pers - 2xPce de 2.5Kg = 4 filets pour 10 pers........... . 1200 2400
Pavés de saumon contisé au pissalat et a la tapenade, sauce vierge, quinoa, aux
herbes, champignons farcis, courgettes grillées (8Pces/6pers - 12Pces/10pers)............. - 1020 1700
Paélla aux épiCes MarOCAINES ... oo - 590 990

PLATS DE COUSCOUS

C O
A préciser: viande de boeuf, agneau, poulet romi ou poulet beldi Pce 6 pers 10 pers
(1,5Kg/6pers - 2,5Kg/10pers)
COUSCOUS @QUX 7 I@QUMIES ..o - 550 790
COUSCOUS THAY A .o - 550 790
Couscous de poissons et crevettes royales............................ - 750 1250
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LA CARTE

STATIONS

Proposées uniquement pour les réceptions traiteur avec matériel et service

® ®

STATION GRILLADES La Pce
(Minimum 100 pers - proposé uniquement pour les réceptions MS)

Brochette de viande de boeuf ... 20
Brochette de volaille . 14
Brochette de fines SAUCISSES. ... ... 14
Brochette de crevettes. .. >0
Brochette de viande hachée. ... 18
Brochette de boulfal oa

Toutes les brochettes sont assaisonnées par des mélanges de fines épices.

STATION CHAWARMA - LIBANNAISES (Minimum 100 pers =1 broche de 10 Kg)

La part
A la viande de volaille et aux épices Baharat Chawarma............................................ 70
A la viande de boeuf et aux épices Baharat Chawarma..................... 85
Accompagnements : salade d’olives, cornichons, oignons et tomates
SALADES LIBANNAISES /5009
Hommos bil tahina, Purée de pois chiche et de creme de sésame.................................. 200
Baba ganousch, Purée d'aubergines grillées, ail, citron, huile d'olive ... 200
Taboulé, Persil, tomates, oignons, menthe, jus de citron, huile d'olive.................................. 200
STATION ESCARGOTS EL M’DINA (Minimum 50 parts - Valeur de 50 bols a escargots) La part
Les escargots « El M’dina » : véritables boubouches cuisinés a la marocaine d’aprés notre 35
recette exclusive
STATION BURGERS (Minimum 100 piéces) La Pce
« ARABIAN BURGER » : de délicieux burgers aux notes orientales ! 58
De la viande de boeuf épicée, des oignons confits, une salsa de tomate légerement pimentée,
de la salade croquante et une sauce savoureuse... Accompagné de pommes frites allumettes.
STATION FROMAGES AFFINES (Minimum 30 parts - Commande 48h & I’lavance) La part
Comté surchoix - Camembert au lait cru - Fourme d’Ambert - Tomme de Savoie fermiere - o8
Reblochon entier - Selles sur Cher - Mimolette francaise mi-étuvée - Lingot au lait de chevre.
Accompagnements: raisins noirs et blancs, confiture de cerises noires, coupe de noix fraiches et Copeaux de e“ :”’»-‘,/%
noix de boeuf - 120g de fromage par personne soit 3.6Kg pour 30 personnes - Choix de fromages sujet a ;‘ik-t‘
modification en fonction des disponibilités du marché et des saisons. e
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LA CARTE

STATIONS

Proposées uniquement pour les réceptions traiteur avec matériel et service

[ ®
STATION MEDITERRANEENNE (Minimum 30 parts) La part
Station associée a d’autres spécialités : 1 plat de chaquerecette.................................. 300
Buffet 100% Méditerranéen : 2 plats de chaque recette. ... 600

Carpaccio de boeuf, Parmigiano Reggiano, capres et jeune roquette [490], Salade de tomates et jeunes
pousses a la Mozzarella Di Bufala [720], Salade Méditerranéenne [520], Salade de Penne Al Dente [600],
Grosses moules farcies aux herbes et a I’ail fumé [480], Tomates séchées marinées [330], Moules XL servies
froides en escabeche [480], Paélla comme a Valencia [590], Lamelles d’aubergines et courgettes grillées [330],
Gratin de cannellonis a la ricotta et aux épinards [600], Lasagnes typiques de ’"Emilie Romagne [700],

Assortiment de tortellis [80Q], Linguines aux fruits de mer [700], spaghettis aux deux champignons [600]

STATION MINI-COCOTTES ET MINI-TAJINES (Minimum 160 piéces - 20Pces/recette)

De savoureuses spécialités marocaines a base de viandes ou de poissons présentées dansun La Pce
service de mini-cocottes et de MINI-tajJiNES. .. ... 70
Coquelets au citron et gingembre confit, Effiloché de souris d'agneau aux oranges et griottes

confites, Tanjia marrakchia, R'fissa au poulet beldi, Calamars farcis aux fruits de mer et

charmoula, Tajine d’agneau aux berquouq et mechmach, Paélla aux épices marocaines,

Filets de soles farcis a la charmola garnis de légumes et crevettes, Gambas facon m’chermell

STATION SUSHIS (Minimum 100 piéces) La Pce
Assortiment de California, Maki, Sashimi, Nigiris et autres spécialités du moment................. 13
STATION PETIT DEJEUNER (Minimum 30 personnes) La part
Le grand buffet Petit Déjeuner mis en scéne Gourmand, Frais, Healthy et Vitaminé................ 295

Baguettes a ’lancienne, baguettes aux graines de sésames , Mini-pains marocains (Maison, Complet, Belboula),
Mini-Viennoiseries (croissants au beurre, Pains au chocolat, Pains au raisin), Viennoiseries marocaines (Baghrir,
Harcha, Mlaoui), Madeleines nature justes sorties du four, Mini Muffins chocolat-noix et vanille-fruits secs, Bar a
confitures (pommes, oranges, figues), Miel de montagne, Beurre de ferme, Fruits frais découpés & corbeille de
fruits , Fromage Blanc & Assortiment de muesli, fruits secs et graines, yaourt a boire, yaourt nature, yaourt aux
fruits, riz au lait, ardoises de fromages, ardoises de charcuteries, carpaccio de boeuf. Sur le chaud : saucisses
cocktail de volaille, champignons sautés, tomates a la provencale. Bar a oeufs : Oeufs frais et buffets
d’ingrédients, préparation live d’omelettes et oeufs sur le plat. Jus de fruits frais : Orange, Citron-gingembre, Fruits

rouges, Detox. Boissons chaudes : Thés classiques et a la menthe, Café, lait chaud et froid.

5,

¥
En option: Corner GLUTEN FREE : GLUTEN Céréales, Pains, Galettes de mais, Cookies, Biscuits...................... 1200
FREE
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LA CARTE

DES DESSERTS

C O
DESSERTS DE TRADITION 6 pers
Pastilla au lait infusé a la fleur d’oranger, amandes croquantes et caramel au beurre ... 290
Verrines de suprémes et zestes d’oranges a la fleur d’oranger et Briwattesderiz ... 300
Présentation A CROUX ... e -
Corbeille de fruits frais (Plat coupe 36 RAK/6pers - Plat coupe 45 RAK/10PErs......................................... 315
Présentation de fruits déCOUPES. ... -
Brochettes de fruits (16 Pces/6pers - 24PCeS/TOPEIS). ..o 120
ENTREMETS ET PETITS GATEAUX q
Ind.
N O ST B e
28
MOt BN C
28
U I B o
28
C O COPACINA
28
SaAINT MIC N O
28
TrOIS C O C O At S e
28
MillefeUIllE S VAN e
19
Classique praliné ala pate d’amandes. ...
28
Classique Chocolat a la pate d’amandes. ...
28
Fraisier (BN SAISON) .
28
SaAINT HON O G o
28
Cheesecake auxX fram b OIS e S . oo
35
Grand macaron vanille praliné. ...
25
Grand MacCaArON framMD OIS
35
P A S Bl St o
28
Eclair vanille, café ouau chocolat ...
15
TARTES
Ind.
Tarte @u CItrON MEIINMQUEE. ..o e
19
Tarte aux pommes réties a la nougatine. ...
19
Tarte aux framboises (BN SAISON) ...
19
Tarte aux fraises (BN SAISON) . .
19
Tarte passion/frambOiSES. . .
19
Tarte AUX frUItS A& SAISON oo
22
Tarte au ChoColat fONAaNT . .o
28
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120
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LA CARTE

DESSERTS

PETITS FOURS FRAIS Pce

Mini entremets : Noisilia, Sublime, Classique praliné, Mini choux paris Brest, Eclair

vanille, Eclair chocolat, Eclair café, Millefeuille, Saint Michel ... ... 8
Tartelettes : Citron, Fruits de saison, Pommes, Passion-framboise, chocolat fondant.............. 8
Macarons patissiers : Citron, chocolat, vanille-praliné, pistache -framboise........................ 12
Petit plateau de minis entremets et tartelettes de 20 pieces................. 160
Grand plateau de minis entremets et tartelettes de 40 piéces.................... 320
POUR UN PLAISIR PLUS GRAND A PARTAGER (existe pour10/20/40 pers. - Prix a la part) La part
N OIS TII . 40
MONT BIaNC .o 40
SU D I e 40
C RO COPACINA 40
SaiNt MICN 40
Millefeuilles vanille. ... 30
Classique praliné ala pate d’amandes. ... 40
Classique chocolat ala pate d’amandes. ... 40
Fraisier (BN SAISON) o 40
ENTREMET DE BAPTEME (1 gateau de 10/12 personnes posé sur table) Pce
Géateau de baptéme parfum vanille ou chocolat 1O Pers....................................... 570
Gateau de baptéme parfum praliné 10 Pers............. 600
ENTREMET D’ANNIVERSAIRE ENFANT 20 pers 40 pers 60pers
Gateau d’anniversaire enfant bleu, rose ou multicolore ... ... 820 1300 1800
Géateau d'anniversaire a theme parfum chocolat ou parfum vanille (la part)...................... 59
ENTREMET DE FIANCAILLES La part
Entremet classique praliné avec décor traditionnel motif henné forme ronde ou carrée....... 50
Entremet classique praliné avec décor de fleursensucre tiré...................................... 50
ENTREMET DE MARIAGE (Entremet classique praliné) La part
Wedding classique MayM@aNna . ... o5
Wedding classique KhmiSSa . ... o5
Wedding classique Perle. o5
Wedding Classique Zellige. ... ... o5
Wedding PremilUm ..o 165
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LA CARTE

PLAISIRS SUCRES

VERRINES SUCREES
Petites douceurs a partager, différents parfums :

Chocolat/Fruit de la passion, Orange/Praliné, Pistache/Framboise, Ananas/Noix de coco...

CHOUCHOUX & ECLAIRS BABY
Chocolat, Citron et gingembre, Réglisse, Rose, Vanille ...
Plateau de 20 pieces de ChOUCNOUX ...

Eclair baby Chocolat grués, Vanille noix, Caramelamandes...........................................

MACARONS

Classiques : Framboises, Pistaches, Citron, Chocolat, Vanille

Revisités : Meska-Zhar, Sellou, Citron-gingembre, Thé a la menthe, rose M’gouna

Minis macarons au kilo classiques OuU reVISIteS. ...
MacCaroNs AU KilO ...
Petit coffret de macarons (~12 PIECES) .o
Grand coffret de Macarons (~24 PIECES) ..o
Cornet de MacaroNs (~8 PIECES) ..o
Présentation de macarons classiques ou revisités variésau kilo...................................

Présentation de mini macarons classiques ou revisités variésau kilo..............................

NOUGATS

Nougat sesame au KilO. ...
Nougats jabane au Kilo. ...
Petit coffret de NOUgats 250G . oo

Grand coffret de NOUGats BOOG ...

Présentation de nougats (au Kilo). ...

CHOCOLATS

Mendiants aux fruits secs (lait/noir/blanc), Muscadine 4 épices, Muscadine pralinée, Palet
noir, Rochers (coco/lait/noir), Carré citron, Carré soufflé, amandes caramélisées chocolatées
Chocolats @u KilO. ...
Mendiants sachets de 250 . ..
Amandes caramélisées chocolatée sachet de 200Q.............oo
Mini plateau de choColats 35O . oo

Petit plateau de chocolats 8OO .. ..o

Présentation de chocolats (base 1 Kilo) . ...
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Pce

18

140

500

390

120

220

45

400

510

360

360

95

190

370

435

95

o5

190

425

445



LA CARTE

PLAISIRS GLACES

C O
CREMES GLACEES - PREPARATION ARTISANALE Pot de s00ml
VaNIE Pr&CIEUSE ..o o5
ChoColat-DroOWNIE o5
CaTE MOUS ST MOUSS oo o5
Ml ZN AT o5
NOUGaT- AN E o5
Caramel beurre salé o5
Autres parfums (suivant 1@ SAISON) ... o5
Pour mémoire : 1 pot de 500ml =10 boules de glace
SORBETS - PREPARATION ARTISANALE Pot de 500m
IO LM B o5
RaTh @UX frUits rOUGES ..o o5
MaANGUE S T1@S. e o5
Autres parfums (suivant 1@ SAISON) ... o5
Pour mémoire : 1 pot de 500m| =10 boules de sorbet
ENTREMETS GLACES - PREPARATION ARTISANALE
Pour 4/6 pers ou pour 8/10 pers 4/6 Pers* 8/10Pers
Entremet glacé chocolat Brownies. ... 250 350
Entremet glacé Nougatine et Caramel au beurre salé. ... 250 350
Entremet glacé Vanille Passion MangQuUe ... 250 350
Entremet glacé Rghaib aux Fruits ROUQES. ... 250 350
Entremet glacé Praliné Amandes Noisettes. ... 250 350
Autres parfums (suivant 1@ SaISON) ... 250 350

*Format 6 Pers : prévoir un délai de 72H entre la commande et la livraison
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LA CARTE

LE GRAND COMPTOIR A DESSERTS

Proposé uniquement pour les réceptions traiteur avec matériel set service

(30 personnes minimum)

REDUCTIONS DE PATISSERIES

CHOUCHOUX

chocolat, vanille, citron-gingembre, rose, réglisse

PETITS FOURS FRAIS
Noisilia, Sublime, Classique praliné, Mini choux paris Brest, Eclair vanille, Eclair chocolat,
Eclair café, Millefeuille, Saint Michel
TARTELETTES
Citron, Fruits de saison, Pommes, Passion-framboise, chocolat fondant
MACARONS PATISSIERS

Citron, chocolat, vanille-praliné, pistache -framboise

ECLAIRS BABY

Chocolat-grué, Vanille-noix, Caramel-amandes

CHOCOLATS

Assortiment de chocolats Maison

AUTRES DOUCEURS
PETITS FOURS VARIES
NOUGATS VARIES
PETITS BEIGNETS COMME UN CHFENJE

vanille, chocolat et nature

CORNETS DE PASTILLA AU LAIT A LA FLEUR D’ORANGER

VERRINES
Verrine Chocolat/passion
Verrine Orange/praliné
Verrine Pistache/framboises

Verrine Ananas/noix de coco

VERRINES DE FRUITS FRAIS SUR COULIS DE FRUITS DE LA PASSION

TARIF SUR DEVIS
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LA CARTE

PLAISIRS SUCRES

C O

Kilo
GATEAUX BELDIS Grand
Cornes de gazelle classiques / M’fenned / Aux sésames / De Tétouan........... 195
Ghribas au beuUrre. .. 140
Ghribas au beurre farcies aux amandes......................... 170
Ghribas auX @amandes. ... 195
Ghribas aUX SESAMES. ... 195
GNribas @UX NOIX ... 320
Kahk ClasSSIQUEe. ... 195
Cigares au lait et aux amandes. ... 195
MAAMOUIE 150
LUNE @ POraNGE o 245
Fekkas alacreme fralche. ... 210
FEKKaS @UX MOIX .o 150
Fekkas aux amandes. ... 140
Fekkas beldi . 100
Fekkas marrakChi. ... 140
Fekkas @a@qda. ... 195
Briwattes au miel ... 195
Briwattes aux amandes et au Citron.......................... 195
M hanNCha COUPEE. ... 195
M’hancha souab 500g surassiette ... -
M’hancha SOUAD ... 195
M hINCh At e S -
MaKIOULE 195
[\ S T e £ SRR 170
ROaIT AGa 195
SELLOU
SelloU ClasSSIQUE ... -
Cube de sellou classique S5O0 ..o -
Sellou coupé (présenté en diamant)............. -
DATTES
Dattes fourrées (Amandes, Noix, pates d’amandes)................................ -
Dattes natures Majhoule extra.................. -
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Kilo
Mini
260

180

260

260

260

260

260

260

Boite
cristal

o8
70
85
o8
o8
160
o8
o8
75
122
105
75
70
50
70
o8
o8
o8
o8

[130]

o8

85

Kilo

180

Kilo
420

360

Le
Cub’

95

65

95

o5

95
o5

o5

125

o5

125
125

95

Pce

100
75
Dmt
190

130



LA CARTE

PLAISIRS SUCRES

C 0

Boite
BISCUITS A L’ANCIENNE Kilo cristal
Sablé mabrouka. ... 170 85
PalMIEr @U SUCTE. 140 70
S CUIOOS o 140 70
RO @S o 140 70
LN Z et 245 122
T @IMON 140 70
Viennois vanille ou chocolat. ... 180 90
Biscuit a la confiture. . 140 70
Biscuit a la confiture et aux amandes. ... 195 o8
BISCUIT QU CaramEl ..o 140 70
BiSCUIt €N ANt 140 70
PETITS FOURS SECS VARIES
Feuillantine au lait. ... 245 125
Carré chocolat-amandes. ... 245 125
Palets florentins. . 245 125
O NN BT o 245 125
Tuiles au ChoCOlat. .. 245 65
TUIES @UX @MaANAES. oo 245 65
LiNQOt NOIX-CaT@ . 245 125
METrINGQUE NATUIE @UX MOIX .o 245 65
PIMN’S @ PO AN . 245 125
CroqQuUAaNT MaAYM@N@ .. 245 125
CAPPUCCINO o 245 125
Tartelette caramel @UX NOIX ... 245 125
MacCaroN @ PaNCIENNE .. 245 125
Duchesse chocolat au lait ou chocolatblanc............................................... 245 125
PETITS FOURS MOELLEUX
Mabrouka aux dattes et a la fleur d’oranger. ... 245 125
Amandine au gingembre. . 245 125
Fondant chocolat noirau grué de Cacao. ... 245 125
Pistachier aux framboises. ... 245 125
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65

65

65

65

65

65

65

65

65



LA CARTE

PLAISIRS SUCRES

@ ®
GATEAUX BELDIS EN PLATEAUX Pce
Mini plateau de gateaux beldis @ partager 300 ... o5
Petit plateau de gateaux beldis a partager 800 ... 180
Grand plateau de gateaux beldis a partager 1,5 Kg........ooo 298
PETITS FOURS VARIES EN PLATEAUX Pce
Mini plateau de petits fours variés a partager 300G ... o5
Petit plateau de petits fours variés a partager 650Q. ... 180
Grand plateau de petits fours variés a partager 1,3 Kg ... 208

BISCUITS A LANCIENNE EN PLATEAUX 95DHS

Biscuits a I’'ancienne en plateau a partager 600G, o5

GATEAUX BELDIS, PETITS FOURS VARIES ET BISCUITS A L’ANCIENNE

AU KILO

Gateau beldis au Kilo..... 195
Petits fours variés au Kilo.......... 45
Mignardises de gateaux beldis au kilo............ 260
Biscuits a l'ancienne au Kilo.. ... 150

PRESENTATION DE GATEAUX BELDIS, PETITS FOURS VARIES, BISCUITS A
L’ANCIENNE, DATTES (BASE 1 KG)

Présentation de gateaux beldis. ... 205
Présentation de mignardises de gateaux beldis................. . 270
Présentation de m’hinchattes. ... 270
Présentation de petits fours Vari€s. ... 250
Présentation de biscuits a Pancienne. ... 150
Présentation de dattes fourrées (Amandes, Noix, Pates d’amandes)....................... 430
Présentation de dattes natures Majhoule extra. ... 370

PAGE 35






LA CARTE

VIENNOISERIE

LES INCONTOURNABLES
Croissantaubeurre............................

Croissantauxamandes.........................

Croissantau citron..........oooooooiiiii

ChaUSSON @UX POMIMIES ..o

Painauchocolat................................

Pain aux raisins...........coooooiiii

Pain suisse. ...

SacCrisStaiN. .o

Tarte au SUCIe......oi

MoOULIN AUX AT C O S

Madeleine vanille ou chocolat..............
Beignet nature.....................

Beignet a la confiture de fraises.........

Beignet glacé au chocolat noir, chocolat blanc,alarose......................................

Muffin aux fruits secs ou aux noix et pépites de chocolat..........................................

Cake auchocolat.........................
Cake au citron et au gingembre..........
Cake aux fruitssecs.......................
Brioche atétenature....................
Brioche feuilletée poire & caramel.....

Brioche feuilletée chocolat...................

TropézienNnNe. ...

Grande brioche nature...........................

Painaulaitnature................................

Painaulaitsucré. ...

Plateau de viennoiseries a partager..

SPECIALITES MAROCAINES

B A g N IT

Harcha nature, thym, Olives, Anis......

Rghaifsimple ...

Mlaouiau beurre.......................

Rziza (vendue au kilo ou en cubik de 350q)
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Petite
Pce

3
5

3.5

3.5

3.5

4.5

o o o o

14

12

12

75

Pce

90

Grande

Pce

4.5
7.5

5.5

85
85

85

35

3.5

150
Cubik
18

36

40
57

57






LA CARTE

BOULANGERIE

C O

BAGUETTES Pce
Baguette ClassiqUE. ... 1.2
Baguette complete. 6
Baguette a Pancienne. . >5
Baguette au thym et aux olives. ... 9
Baguette au sésame. ... 4.5
Baguette au pavot. .. 4.5
Baguette multi-céréales. ... 75
PAINS RONDS CLASSIQUES Petit Grand
P AN ClaS S QU ..o 0.8 1.2
PP AIN AU SOMN . 0.9 2.2
P AN COMIPI T 0.9 >0
P AN MNAISON 1.2 3
Pain belboula. . 1.2 5
P AN SEMOUIE ... 1 5
P AN 1 DAt 1 -
Pain classiqQue SANS Sel. .. - 1.2
Pain comMPlet SANS Sl . - > 2
PAINS DE MIE

Pain de mMie ClasSSIQUE . ... 20
Pain de mie CoOMPIET 30
Pain de mie mUICErEales. 30
PAINS COURTS

Pain court COmMPlet. 5
Pain court MUltiCeréales. ... 8.5
Pain court seigle. o

MINIS PAINS BELDIS ET CONTEMPORAINS

Minis
Mini-Maison, Mini-classique, Mini-Belboula ... 1.9
Mini-Sésame, Mini-Pavot, Mini-OliVes. ... 55
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LA CARTE

AUTRES COMPOSITIONS

BOISSONS DIVERSES (forfait par personne)

AT 12
T 5
LB 5
B AU MM Al 15
Eau minérale petite bouteille individuelle, Soda, Soda canette individuelle ... 10

JUS DE FRUITS FRAIS BOUTEILLE DE 1LITRE

Fruits rouges en ltre 70
Citron-gingembre €N [IEre. .. 60
ANANAS-COCO €N [IEI€. 80
Fruits des bois en ltre. . 70
Energie €N lre SO
Oranges N [Tl 30
PaNACIE EN 1t 60
Kiwi et melon vert @n [IEre. 70
Lait d’amandes en litre. . SO
Grenadine €n [Itre (BN S@ISOMN) ..o SO

JUS DE FRUITS FRAIS BOUTEILLE DE 33CL

Fruits rouges, Citron-gingembre, Ananas-coco, Fruits des bois, Energie 17

AUTRE COMPOSITION SUR TABLE A L’UNITE

ASSIETEE A DEUITE 30
Coupelle de CONTITUIE ... 20
Assiette de Jben 20
COUPE AE MBI 25
Plat de miel 1O PeIrSONNMES .o 275
O UT U L 3
Coupelle d?oliVEeS NOITES ..o 225
Présentation de fromage 1 Kg (Brie, Emmental, Bleu d’auvergne, Blche de chévre)............. 390
Présentation de CharCUtEerie. ... 390

Garniture supplémentaire : Gratin dauphinois, Purée de légumes [Carottes, Céleri, Courgettel],

Quinoa aux fines herbes, Légumes sautés aux herbes, Riz pilaf (Valeur 1 platde 6Pers)........... 250
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Les produits de ce catalogue sont systematiquement
proposés avec 'option « Matériels & Service »

Merci de consulter notre service commercial pour I’établissement d’un devis

COMMANDES ET DEMANDES DE DEVIS :
En boutique : 248 avenue Mohammed VI, Souissi - Rabat
Par téléphone : +212 (0)5 37 65 23 70

Par Email : contact@maymana.ma

AFNOR certification certifie que le systéeme de management mis en place par MAYMANA
pour les activités suivantes : développement, fabrication et vente de patisseries marocaines,
patisseries contemporaines, produits issus de la boulangerie/viennoiserie, plats cuisinés et
service Traiteur - a été évalué et jugé conforme aux exigences requises par

La Norme Internationale ISO9001 V2015 - Certificat N° 2010/37307.3

afag

ISO 9001

Qualité

AFNOR CERTIFICATION

Agrément ONSSA pour les plats cuisinés N° RCC.1.28.16
Autorisation ONSSA pour la patisserie/boulangerie/Viennoiserie N° PBBP.1.68.16

\SNSSA

oooooo

oooooo

Service, de Contriile des Produits Végétaux et d"Origine Végétale.de Rabat






NOS BOUTIQUES

Maymana Maroc

248, avenue Mohammed VI
Souissi, Rabat - Maroc
Tél: +212 (0)5 37 65 23 70
contact@maymana.ma
wWww.maymana.ma

Aéroport du Maroc
Zones d’embarquements
Rabat-Sale
CasablancaT1 & T2
Marrakech étage1et?2
Agadir Al Massira

Maymana France

9, boulevard de Strasbourg
31000 Toulouse - France
Tél: +33 (0)5 6138 6147
contact@maymana.fr
www.maymana.fr



